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Café & Tapasbar

GenieBen in der Natur

Das Gebdude, in dem sich das Nordpark
Restaurant befindet, steht unter Denkmalschutz.
Erbaut wurde es um 1830 als Gartenhaus der
Osthoffschen Villa an der Detmolder StraBe. Als
bemerkenswertes Beispiel des Klassizismus wird es
einem Schuler Schinkels zugeschrieben. Nach der
Zerstérung der Villa Osthoff wdhrend des zweiten
Weltkrieges sollte auch das sogenannte ,, Kleine
Teehaus" 1953 abgerissen werden. Der Park der
Osthoffschen Villa wurde zu diesem Zeitpunkt for
die Errichtung von Wohnhdusern parzelliert. Einem
glicklichen Umstand ist es zu verdanken, dass das
Gartenhaus Gegenstand der ersten Denkmal-
schutzaktion nach dem Krieg in Bielefeld wurde.
Das Landeskulturamt MUnster legte der Stadt
Bielefeld nahe, das Gebd&ude zu erhalten. Die
Entscheidung des Rates der Stadt zum Abbruch und
Wiederaufbau des Gebdudes verlief jedoch nicht
ohne politische Querelen. Die damaligen Kosten
von 40.000 DM, die heute vergleichsweise gering
erscheinen, bereiteten den Raftsmitgliedern einiges
Kopfzerbrechen. Die praktische Erwdgung, man
kénne das Bauwerk als Toilettengeb&ude verwen-
den, fUhrte schlieBlich zur Entscheidung fir den
Neuaufbau im Nordpark.

(Quelle: Gunter Gerke, Bielefeld so wie es war 3, 2. Auflage 1994 )

Mit der spanischen Kiche und ihrer kulinarischen
Tradition bieten wir Ihnen eine reprdsentative Varia-
tion aus klassischen Tapas an. Auf dieser Basis, ohne
einen Blick auf unsere Présenz und Zukunft zu verlie-
ren, zeigen wir lhnen eine eigens erarbeitete Speise-
variation, die aus regionalen und umweltfreundlichen
Produkten hergestellt wird. Die Tradition spiegelt nicht
nur die Rezepte wider, sondern auch die Art und
Weise wie man die Tapas verzehrt,

Dank des gemUtlichen Ambientes und des Konzeptes
kénnen Sie die Allfagshektik hinter sich lassen und in
Ruhe sowie nach und nach die Tapas genielen.
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Café & Tapasbar

GenieBen in der Natur

RS A

Kalte Tapas

01. Brotkorb | V 0.50 €

02. Aceitunas negras | V,*,>° 2.00 €
Schwarze Oliven (1)

MK O FAMARE Y ES0

Wurst-und Kdseplatten

12. Tabla de Queso | V., 6.50 €
Mix aus span. Ziegen-, Schafs-

und Manchegokdse,

mit Salatbeilage (4)

03. Aceitunas verdes | V%, 2.00 €
Grine Oliven

04. Alioli / Hausgemacht | V,~© 1.50 €

Knoblauchsauce, mit Brot

05. Boquerones en vinagre 3.80 €

Hausgemacht
Eingelegte Sardellen

06. Queso Manchego | VV, 3.50 €

Spanischer Kdse aus
La Mancha (4)

07. Queso de Oveja | V,©© 3.50 €

Spanischer Schafskdse (4)

08. Queso de Cabra | V,- 3.50 €

Spanischer Ziegenkdse (4)

09. Jamén Serrano 3.90€
Serrano-Schinken (6, 7, 4)

10. Chorizo de cana 3.00 €
Spanische Paprikawurst (1, 6, 9)

11. Salchichén Ibérico 3.90€

Spanische Iberico-Salami (7, 9)

13. Acompanante de Vinos 7.50 €
Weinbegleiter: Serrano

Schinken, Schafskdse,

Span. Ibero Salami,

eingelegte Sardellen,

Oliven und Salatbeilage

(1,4,6,7.9)

Brot muss zu jeder Speise extra bestellt werden.

V = Vegetarisch | * = Vegan | &0 =

Glutenfrei

Fragen Sie auch nach unseren Tagessuppen.
Hinweis fur Allergiker: Fragen Sie dazu unsere Serviceskrdafte.
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Café & Tapasbar

GenieBen in der Natur

A5 CALIENTE 0 PECATL

Warme Fisch-Tapas

A5 CALENTE O CARNE

Warme Fleisch-Tapas

14. Chipirones fritos 3.90 € 22. Pechuga al gjillo | 3.50 €

Kleine frittierte Tintenfische H&hnchenbrustfilet in
Knoblauchdl

15. Calamares fritos 3.90 € . i

Frittierte Tintenfischringe 23. Pinchos morunos | 4.90 €
Hausgemacht

16. Gambas al gjillo | - 490 € Zwei Fleischspiele

Geschdlte Garnelen in i

Olivendl und Knoblauch 24. Albondigas ensalsa  3.50 €
de tomate / Hausgemacht

17. Gambas ala plancha | - 4.90 € Fleischbdllchen in

Garnelen vom Grill (mit Schale) Tomatensauce (6)

18. Sepia ala plancha | -0 4.90 € 25. Chorizo al vino 3.50€

Sepia vom Grill mit Petersilie und Spanische Paprikawurst in

Knoblauch, mit Salatbeilage Weinsauce (1, 6, 9)

19. Bacalao frito 4.90 € 26. Ddtiles con Bacon 2.90 €

Frittierter Stockfisch mit Datteln im Speckmantel (6)

Salatbeilage und Tartara Gave

20. Boquerones fritos 3.90 €

Frittierte Sardellen

21. Parrilla de Pescado  14.90 €

Gemischte Fischplatte:
Stockfisch, frittierte Sardellen,
frittierte Calamaris, Garnelen
vom Girill, mit Tartara Gave und
Salatbeilage / fir 2-3 Personen

Brot muss zu jeder Speise extra bestellt werden.
V = Vegetarisch | * = Vegan | &v = Glutenfrei
Fragen Sie auch nach unseren Tagessuppen.
Hinweis fur Allergiker: Fragen Sie dazu unsere Serviceskrdafte.




Café & Tapasbar

GenieBen in der Natur

IS CLAGIAS

Spanische Klassiker

27. Tortilla espanola / Hausgemacht |V, 3.50 €

Spanisches Kartoffelomelett

28. Patatas Bravas / Hausgemacht | V,*, & 3.50 €
Wirfelkartoffeln mit scharfer Sauce (6)

29. Patatas con Alioli / Hausgemacht | V,©  3.50 €
Worfelkartoffeln mit Knoblauchsauce

30. Patatas arrugadas con Mojo | V,* 3.90 €
Runzelkartoffeln mit kanarischer Sauce (Mojo)

31. Pimientos de Padrén | V,* 4,50 €
Kleine gebratene Paprikaschoten aus Padron

32. Croquetas caseras / Hausgemacht Kroketten | ©  4.80 €

Fragen Sie unsere Servicekraft nach der Auswahl

33. Champinones al gjillo | V,*, - 3.00 €

Champignons in Knoblauchdl

Brot muss zu jeder Speise extra bestellt werden.
V = Vegetarisch | * = Vegan | &v = Glutenfrei
Fragen Sie auch nach unseren Tagessuppen.
Hinweis fur Allergiker: Fragen Sie dazu unsere Serviceskrdafte.



Café & Tapasbar

GenieBen in der Natur

LA

Salate

34. Ensalada Mixta | V%, 4.90 €
GruUner Salat, Tomaten,

Zwiebeln, Oliven, Gurke,

Paprika, M&hren,

Hausgemachtes Dressing (4)

35. Ensalada Espanola | V%, 6.50 €
Siehe Mixta mit Ei und Thunfisch
Hausgemachtes Dressing (4, 6)

LA

Reispfanne

36. Paella Vegetariana | V,* 8.50 €
Vegetarische Reispfanne mit
GemUse (6)

37. Paella de marisco 11.90 €
Reispfanne mit
Meeresfrichten (6)

38. Paella Mixta 12.90 €
Meeresfrichte, Gefligel
und GemuUse (6)

Reispfannen ab 2 Personen
und nach Vorbestellung!

Brot muss zu jeder Speise extra bestellt werden.
V = Vegetarisch | * = Vegan | &v = Glutenfrei
Fragen Sie auch nach unseren Tagessuppen.
Hinweis fur Allergiker: Fragen Sie dazu unsere Serviceskrdafte.



Café & Tapasbar

GenieBen in der Natur

LAlR

Nachspeisen

39. Crema catalana | V 3.50 €
Spanischer Vanillepudding mit karamellisiertem

Zucker (4)

40. Crema catalana con helado y nata | V' 4.00 €
Siehe Crema catalana mit Eis und Sahne (4)

41. Churros con chocolate | V 3.50€
Spanisches Sprifzgebdck mit heiBer Schokolade (4)

42. Flan espanol | V 3.00 €
Spanischer Karamellpudding (1, 4, 6)

43. Flan espanol con helado y nata | V 4,00 €
Spanischer Karamellpudding mit Eis und Sahne
(1,4,6)

Brot muss zu jeder Speise extra bestellt werden.
V = Vegetarisch | * = Vegan | &v = Glutenfrei
Fragen Sie auch nach unseren Tagessuppen.
Hinweis fur Allergiker: Fragen Sie dazu unsere Serviceskrdafte.
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Café & Tapasbar

GenieBen in der Natur
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BLl0AS AN ALTRDL

Alkoholfreie Getrénke

44. Mineralwasser 0,251 1.90 €
45. Mineralwasser 0751 5.00 €
44. Coca Cola/Fanta/Sprite "**7 0,201 2.10€
47. Coca Cola/Fanta/sprite "'“” 0,401 3.50 €
48. Coca Cola Light/Zero """ #*” 0,201/F. 2.40¢€
49. Schweppes Bitter Lemon ' 0,20I/Fl. 2.40¢€
50. Schweppes Ginger Ale " 0,201/Fl. 2.40¢€
51. Schweppes Tonic Water ! 0,201/F. 2.40¢€
52. Apfelsaft 0,201 240€
53. Orangensaft 0,201 250 €
54. Kirschnektar, Bananennektar 0,201 2.60 €
55. Kirschschorle 0401 3.90 €
56. Apfelschorle 0,201 2.10 €
57. Apfelschorle 0,401 3.60 €
58. Rhabarbersaft 0201 2.80€
59. Rhabarberschorle 0,201 2.50¢€
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Warme Getrdnke

60. Café Crema © 2.00 € 70. Espresso Macchiato © 2.30 €
1. Espresso " 2.00 € 71. HeiBe Schokolade “/  2.50 €
62. Cappuccino 2.50 € 72. HeiBe Schokolade 2.80 €
mit Sahne
63. Latte Macchiato ¥ 3.00€
73. Tee 1.90 €
64. Latte Macchiato ""**  3.30 € Schwarz, Minze, Kamille,
Karamell, Haselnuss, Kréuter, GrUn, Frichte,
Vanille, Zimt Rooibos (Roibusch),
Vanille und Karamell
65. Getreidekaffee 2.00 €
66. Getreidemilchkaffee 2.80 €
67. Kaffee HAG 2.00 €
Entkoffeiniert
68. Milchkaffee HAG 2.80 €
Entkoffeiniert
69. Milchkaffee 2.80 €




Café & Tapasbar

GenieBen in der Natur

74. Sherry 250€

Trocken, Medium, SUB

75. Martini/Vermuth 2.50 €

Rot, WeiB3, Gold

76. Campari 250 €

77. Cava 3.00 €
(2 cl) Spirituosen

78. Osborne Veterano 2.50 €

Jerez Brandy

79. Grappa 2.50 €

80. Anis seco 3.00 €

Span. Ouzo

81. Anis dulce 3.00 €

Span. Ouzo
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GenieBen in der Natur

(2 cl) Likére

82. Licor de Bellota 2.00 €
Eichel-Likor

83. Licor de Avellana 2.00 €
Haselnusslikér

84. Licor de Café 3.30€
Kaffeelikdr (3)

85. Ron Miel 2.50 €
86. Crema de Whisky 2.50 €
87. Ponche 3.00 €

Orangen-Brandy Likér




Café & Tapasbar

GenieBen in der Natur

LLAVELA DL BARRL

Bier vom Fass

88. Warsteiner 0,301 250 €
89. Warsteiner 0,401 3.20 €
90. San Miguel 0,301 3.00 €
91. Alster 0,301 2.50 €
92. Alster 0401 3.20€
CLAVLLA O BOTELA
Flaschenbier

93. San Miguel 0,331 3.00 €
94. Hefeweizen 0,50 1/F.  3.70 €
Hell, Dunkel, Kristall, Alkoholfrei

95. Frankenheim Alt 0,331/F. 2.50€
96. Warsteiner Fresh Alkoholfrei 0,33 I/Fl.  2.50 €
97. Berliner WeiBe 0,331/F.  2.60€
Rot oder Griin

98. Vitamalz 0,331/Fl. 2.50€




Café & Tapasbar

GenieBen in der Natur

VA

WeiBweine: 0,2/0,751/1,001

99. Molino blanco / Bio Hauswein, weif3 0201 3,50 €
1,001 15,00 €

100. Campo Castillo Blanco 0,201 4,20 €

Bodegas Borsao / Campo de Borja / Spanien 0,751 15,00 €

Feine Frucht, angenehme Frische, trocken

101. Gorgorito Verdejo Blanco 0,201 4,80 €

Bodegas Copaboca / Rueda / Spanien 0,751 17,00 €

Exotisch frisch, knackig, frocken

102. Borsao Blanco Seleccion 0,201 4,50 €

Bodegas Borsao / Campo de Borja / Spanien 0,751 16,00 €

Citrusnoten und ein Hauch Barrique, trocken
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GenieBen in der Natur

VA

Roséweine: 0,2/0,751

103. Pinadillo Rosado 0,201 4,50 €

Bodegas San Roque / Ribera del Duero / Spanien 0,751 16,00 €

Rote Beeren, fruchtig, trocken

Rotweine: 0,2/0,751/1,00 1

104. Molino rojo / Bio Hauswein, rot 0,201 3,50 €
1,001 15,00 €

105. Campo Castillo Tinto 0,201 4,20 €

Bodegas Borsao / Campo de Borja / Spanien 0,751 15,00 €

Kirschnote und rote Frichte, frocken

106. Barcel6 Tinto 0201 4,50 €

Antonio Barceld / Castilla y Leon / Spainen 0,751 16,00 €

Rote Beeren, Holz, Vanille, trocken

107. Merlot Senorio de Ayud 0,201 4,80 €

Bodegas Langa / Calatayud / Spanien 0,751 17,00 €

Dunkle Beeren, wunderbar weiches Barrique, frocken
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VA

Flaschenweine: 0,75 |

108. Conde Bel Blanco / Weisswein 0,751 20,00 €
Bodegas Conde Bel / Rioja / Spanien

Intensive Fruchtaromen, angenehm weich, trocken

109. Pinadillo Crianza / Rotwein 0,751 20,00 €
Bodegas San Roque / Ribera del Duero / Spanien

Cassis und Kirschnoten, Vanille, Barrique, trocken

110. Moscato Frizzante 0,101 3,50 €
Anecoop / Valencia / Spanien 0,751 18,00 €
Ungemein fruchtig und traubig mit ordentlich RestsiBe

111. G.F. Cavalier brut Piccolo 5,00 €
Cave de Wissembourg / Elsass / Frankreich 0,751 1,00 €
Schoéne Frucht, wenig S&Gure, angenehm weiche Perlage

112. Cava Reyes de Aragon 0,751 24,00 €
Bodegas Langa / Calatayud / Spanien

Fruchtig und doch angenehm trocken, mit feiner Briochenote

113. WeiB3- oder Rotweinschorle 0,201 3,00 €
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114. Gemischtes Eis (1, 4, §) 3.00€
115. Gemischtes Eis mit Sahne (1, 4, 8) 3.50€
116. Fruchtbecher mit Sahne 4.60 €

Vanille- und Erdbeereis mit Frichten (1, 4, 8)

117. Coupe Danemark 4.60 €

Vanilleeis, Schokoladensauce, Sahne (1, 4, 8)

118. Hausbecher 4.80 €
Walnuss-, Vanille- und Stracciatellaeis,
Schokoladensauce, Eierlikér, Sahne (1, 4, 8)

119. Sanfter Engel 3.80 €
Orangensaft mit Vanilleeis 0,30 1 (1, 4, 8)

120. Saurer Teufel 3.80 €

Bitter Lemon mit Zitroneneis 0,30 1 (1, 4, 8)

121. Eiskaffee 3.80 €
Kaffee mit Vanilleeis & Sahne 0,301 (1, 3, 4, 8)

122. Eisschokolade 3.80 €
Kakao mit Schokoladeneis & Sahne 0,301 (1, 4, 8)

123. Kindereis 2.00 €
wirklich nur fUr Kinder (1, 4, 8)

Eissorten:
Vanille, Erdbeere, Schokolade, Stracciatella,
Walnuss, Zitrone, Joghurt
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Die Angegebenen Zahlen beziehen sich auf diese Zusatzstoffe

1)Mit farbstoffen 2)Chininhaltig 3)Koffeinhaltig
5)mit Benzoesdure 6)Konservierungsstoff(en)

4)mit SUBungsmittel
9)Geschmacksverstérker

7)Antioxidationsmittel 8)Stabilisator

Inhaber:
Murat GuUldiken
BUnderstraBe 25b 33613 B

Tel: 0621 89 62 89

info@nordpark-restaurant.de
www.nordpark-restaurant.de

Offnungszeiten:
11 - 24 Uhr Montag - Samstag
10 - 24 Uhr Sonn- & Feiertage

V = Vegetarisch | * = Vegan | &v = Glutenfrei
Fragen Sie auch nach unseren Tagessuppen.
Hinweis fur Allergiker: Fragen Sie dazu unsere Serviceskrdafte.



